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W tym numerze:

Choinka ? Choinkal !'!
S wiqtec3ne ’
smarkolyki
Sylwester— ’
prawdy i mity
Moda /
Nikt nie wyobraza sobie
Po co nam ! Bozego Narodzenia bez
m0da choinki. To iglaste
drzewko jest najbardziej
sz%_l')/ ; 772@/ 5 widocznym i wciqz

istniejacym symbolem
Swigt. Dlaczego?

Dodatk: 10-11 Gwiazdkowa choinka ma
solidne i dtugie korzenie
tradycji.
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Kleks

Pochodzenie Choink/

Znaczenie

Tradycja przystrajania choinek
byta znana juz w Alzacji. Tam
dekorowano je jabtkami. Miaty
one nawiazywa¢ do rajskiego
drzewa. Nasladowcaq tego oby-
czaju byt Marcin Luter - zwolen-
nik spokojnego spedzania $wiat
w domowym zaciszu. Za jego
sprawa tradycja upiekszania
iglastych drzewek szybko stata
sie popularna w protestanckich
Niemczech. Na przetomie XVIII
i XIX wieku zwyczaje choinkowe
przybyty do Polski. Poczatkowo
rozpowszechnily sie w miastach,

Rok 1, numer 1

pdzniej dotarty réwniez na
wies. Z koncem XIX wieku
choinka zjawita sie w Anglii i
Francji. Od tego czasu stata
sie najbardziej charakter-
ystycznym symbolem Swiat
Bozego Narodzenia.

Iglaste drzewko od dawna jest symbolem zycia i odradzania sie. W
tradycji chrzescijanskiej zywe drzewko to symbol Chrystusa, jako
Zrodta zycia. Chrystus umart na krzyzu - drzewie zycia. Choinka na-
wiazuje do Jego zbawczej meki, gdyz jej zielen i Swiezo$¢ oznacza

nieprzemijajace zycie.

Tradycje

Przynoszenie drzewka do domu
znane jest od dawna. Wczesnie
rano w

Wigilie gospodarz domu przyno-
sit z lasu drzewko, albo iglaste
gatezie. Drzewko z innego $wiata
miato zestaé jego nabywcy szcze-
Scie. Dzisiaj wybieranie bozona-
rodzeniowej choinki jest przemi-
fa rodzinng tradycja. Do elemen-
téw Swiaqtecznej tradycji nalezy
réwniez obdarowywanie sie pre-

zentami. Nie jest tajemnica, ze
bozonarodzeniowe upominki
sprawiaja najwiecej radosci.
Nie bez powodu mowi sie wiec,
Ze sq onhe postafcami radosci.
Swiateczne podarunki znaj-
dziemy pod choinka, a zaszczyt
ich wreczania przypada Mikota-
Jjowi. Zdobienie bozonarodze-
niowego drzewka to tradycja
przekazywana w rodzinie z po-
kolenia na pokolenie. Wybrang,

wspélnie cho-
inke ozdabiaja najczesciej
dzieci. Najwiecej przyjemno-
$ci sprawia im samodzielne
wykonywanie 0zddb choinko-
wych. Swiateczne drzewko
najczesciej ubieramy wcze-
$nie rano w Wigilie
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SWIATECZNE SMAKOLYKI 111!

KEKS Lista sktadnikow: Masa jabtkowa : Masa z kaszy manny :

3 tyzki miodu 1 kg jabtek 11 % L mleka

3 tyzki maki 11% galaretki wi- 1 kostka margaryny
1 tyzka cukru sSniowej 4 tyzki kaszy manny
15 dag margaryny 1 tyzka cukru 2 tyzki cukru

1 jajko 3 tyzki wody 10 dag kokosu

2 tyzki Smietany

2 tyzeczki sody oczyszczo-
nej

1 tyzeczka amoniaku

Jabtka obrac, pokroi¢ w Mleko zagotowac, dodac
plastry, smazy¢ na ma- cukier, kasze manne oraz
tym ogniu. Doda¢ wo-  kokos i przez chwilke goto-
de, cukier i galaretke.  wac. Margaryne ucierac,
Midd i margaryne roztopic. Wymieszac i odtozy¢ do dodajac stopniowo ostu-
Przestudzone doda¢ do maki i wystudzenia. Pokruszy¢ dzona mase.

reszty sktadnikow. Wyrobi¢  jeden placek na drobne

ciasto tak jak kruche. Podzie- kawatki. Dodac do zim-

li¢ na 3 czesci i upiec 3 plac- nej masy jabtkowej i

ki, jeden cienszy pokruszy¢  wymieszac.

do jabtek. Piec w temperatu-

rze 200 - 220 stopni przez 20

min.
Polewa: Przetozenie placka :
2 tyzki margaryny Placek kruchy - masa jabtko-
2 tyzki cukru wa - masa z kaszy manny -
2 tyzki kakao placek kruchy - polewa.
2 tyzki wody

Wszystkie sktadniki wymie-
szac. Lekko zagotowac.
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PIERNIK

Lista sktadnikow

40 dag maki pszen-
nej,

25 dag miodu,

25 dag cukru,

5 dag masta,

2 opakowani przypra-

wy do piernika,
2 szczypty soli,
2 jajka,
2 tyzeczki sody mle-
ko,

odrobina (do rozpusz-

czenia) sody,
¥4 szklanki mocnej
zaparzonej kawy,

1 czubata tyzka gorz-
kiego kakao,

Bakalie: ok. 20 dag
rodzynek, orze-
chéw, migdatow,

2 tyzki skorki poma-
ranczowej,

6-8 sztuk Sliwek su-
szonych pokrojo-
nych,

1 tyzeczka startej
skorki cytryno-
Wej’

2-3 tyzki alkoholu.
Wszystkie wsypac do mi-
seczki i skropi¢ alkoho-
lem. Obsypac¢ maka, aby
nie opadty na dno. Kawe z
rozpuszczonym w niej

kakao przela¢ do duzego
garnka. Dodac¢ midd i cu-
kier, rozpusci¢ do pota-
czenia sktadnikow. Zdjac
Z ognia i doda¢ masto, sol
oraz przyprawe do pierni-
ka. Po przestudzeniu do-
dac jajka i zmiksowac.
Nastepnie wsypac¢ make i
sode rozpuszczona w
odrobinie mleka. Zmikso-
wac (ciasto bedzie geste).
Dodac bakalie. Wymie-
szac. Przykryc garnek
Sciereczka i zostawic na
co najmniej 2 dni do fer-
mentacji w chtodnym
miejscu (ale nie w lodow-
ce). Przetozy¢ do formy

wysmarowanej ttuszczem
i wysypanej butka tarta.
Piec ok. 1 godzine w 190-
200 stopniach. Po 40 mi-
nutach mozna przykry¢
wierzch folig aluminiowa i
zmniejszy¢ temperature
do 175 stopni., poniewaz

zywcza i niech czeka na
Swieta. Przez ok. tydzien
po upieczeniu jest twar-
dy, potrzebuje czasu by
wchtonac¢ wilgoc¢ z otocze-
nia.

Z podanego przepisu upiecze sie 3 makowce, po 35
cm kazdy; ciasto jest mieciutkie, skérka wypieczo-
na.

Ciasto drozdzowe na 3 strucle:

3 szklanki maki pszennej + 3 tyzki do podsypywania
180 ml letniego mleka

150 g masta, roztopionego i przestudzonego

6 zottek

45 g swiezych drozdzy lub 21 g drozdzy suchych

6 tyzek cukru

wierzch lubi sie zbytnio
spiekac. Ostudzony pier-
nik zawina¢ w folie spo-

pot tyzeczki soli

1,5 tyzki alkoholu

ziarenka z 1 laski wanilii
lub 1 tyzeczka pasty
waniliowej

Drozdze suche wymieszac
z maka pszenna (z droz-
dzy s$wiezych najpierw
zrobi¢ rozczyn. Dodac
pozostate sktadniki i wy-
robic¢ ciasto, dodajac pod

koniec rozpuszczony
ttuszcz. Z ciasta uksztat-
towac kule, przetozy¢ do
wiekszego naczynia, przy-
kry¢ Inianym recznicz-
kiem. Odstawi¢ do wyro-
Sniecia w ciepte miejsce.
Ciasto powinno podwoic
objetos¢ (od 1 do 1,5 go-
dziny).
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Masa makowa:

500 g maku

170 g cukru

100 g rodzynkow

50 g posiekanych orze-
choéw wtoskich

3 tyzki miodu

2 tyzeczki aromatu mig-
datowego

1 tyzeczka cynamonu

1 tyzka masta

pot szklan-
ki skorki pomaranczowe
j

6 biatek

Mak zaparzy¢ w 500 ml

wrzacej wody, odstawié

Sktadniki na lukier:

1 szklanka cukru pudru
3 - 4 tyzki goracej wody

Cukier puder wsypac do
miseczki. Rozetrzec z go-
raca woda przy pomocy
wypuktej strony tyzki.
Gdy lukier bedzie zbyt
gesty - dodac odrobine
wody. Gdy bedzie zbyt
rzadki, dosypac cukru
pudru. Jesli lukru bedzie
zbyt mato - dorobié.

do wystygniecia, odsaczyc
z nadmiaru wody, dwu-
krotnie zemle¢. Dodac
pozostate sktadniki, wy-
miesza¢. Na koncu deli-
katnie wymieszac z ubity-
mi na sztywno biatkami,
ktore pozostaty z ciasta.

Ciasto drozdzowe podzie-
lic na 3 czesci, rozwatko-
wac na prostokatne placki
o grubosci okoto 3 mm,
natozy¢ mase makowa,
zostawiajac okoto 2 cm
od samego brzegu. Zwi-
nac (jak rolade), a konce
makowcow podtozy¢ pod

Przechowywanie

Makowiec dtugo zachowu-
je s$wiezos¢. Mozna go
upiec juz 2 dni przed
Swietami i przechowywac
w  chtodnym
przykryty

miejscu,
reczniczkiem.

Swietnie sie mrozi. Wy-
starczy owina¢ go folig
spozywcza i zamrozi¢. W
celu odmrozenia wyktada-
my makowiec na blat w
temperaturze pokojowej

spdd. Kazdy z makowcow przenies¢ na po-
smarowany olejem papier do pieczenia, zawi-
na¢ w niego dwukrotnie, pozostawiajac okoto
1 cm luzu pomiedzy ciastem a papierem (nie
wiecej).

Makowce utozy¢ na duzej blaszce, w sporych
odstepach od siebie.

Piec w temperaturze 190°C przez okoto 30 -
40 minut, do ztotego brazowego koloru. Wy-

jac, rozciagc papier od gory, przestudzic.

Jeszcze ciepte ciasto polac¢ lukrem i posypac
suchym makiem.

na okoto 2 godziny przed podaniem. Lukruje-
my po catkowitym rozmrozeniu.

Smacznego :).




Swiate czny PSYCHOTEST!

1. O $wigtach zaczynasz myslec...
a) na poczatku grudnia lub nawet nieco wczesnie;j...1

b) kilka dni przed $wietami...3

C) w $wieta...5

2. Czy cieszysz si¢, ze w §wieta bedziesz mogt spedzi¢ wigcej czasu ze swojq rodzing?

a) bardzo sig¢ cieszg...1
b) ciesze sie...3
C) z czego tu si¢ cleszyc...5

3. Czy na twoim wigilijnym stole musi by¢ wiecej potraw niz byltbys w stanie sprobo-

wac?

a) tak...1

b) trudno powiedzieé...3
C) nie...5

4. Kupites prezent gwiazdkowy i...
a) ukrywam go bardzo doktadnie...1

b) moéwie co komu kupitem, ale nie pokazuje...3

C) pokazuje co kupilem i méwig, ze obdarowany znadejdzie to pod choinka...5

5. Swigta Bozego Narodzenia sg dla ciebie...

a) czyms$ wspaniatym...1
b) po prostu §wietami...3
C) straconym czasem...5

6. Czy zdarza sig, ze przed §wietami zadtuzasz si¢ lub si¢egasz po oszczednosci?

a) tak, zdarza si¢ i to w duzym stopniu...1
b) tak, ale w niewielkim stopniu...3 2 O '] 4
C) nie...5 loary  Fedrary - March

7. Tegoroczne Swigta Bozego Narodzenia spedzisz...
a) u siebie w domu...1

b) u rodziny...3

o) w hotelu, schronisku gérskim itp. ...5 Ot esbn



8. Czy przedswiateczny czas jest odpowiedni do robienia nadzwyczajnych domowych
porzadkow?

a) zdecydowanie tak...1

b) nie, ale i tak takie porzadki robig...3

C) nie i specjalnie si¢ nie przejmuje §wiatecznymi porzadkami...1

9. Czy pozostata w tobie dziecig¢ca niecierpliwos$¢, ktora z trudem pozwala ci docze-
kac oficjalnego rozpoczecia Swiat?

a) tak....1

b) chyba troszeczke...3

o) nie...5

10. Czy kolorowe lampiony na ulicach, od$§wi¢tnie ubrane sklepy, koledy, mijajacy ci¢
sw. Mikotaj wprowadzaja ci¢ w dobry nastroj?
a) tak i to bardzo...1

b) tak sobie...3

o) nie, a czasami nawet mnie irytuja...3

Jesli uzyskates(as) 10-22 punkty

Kazde $wigta sa dla ciebie wyzwaniem. Jeste$ cztowiekiem, ktérego przedswiateczna goraczka ogarnia z wiel-
kq sita. Nawet jakbys chcial, to i tak nie mozesz si¢ od tego uwolnié¢. Patrzac na ciebie mozna czasami od-
nie$¢ wrazenie, ze gdyby nie twoje zaangazowanie w przygotowanie do $wiat, to Boze Narodzenie mogloby
nigdy nie nadej$¢. Popadasz w przeds$wiateczne wariackie skrajnosci. W sklepach wydajesz za duzo pieniedzy
1 kupujesz tyle r6znosci, ze potem wszelkich dobr ci wystarcza do potowy stycznia. Rowniez gwiazdkowe
prezenty to dla ciebie wyzwanie niczym wyprawa w kosmos. Wszystko musi by¢ najlepsze 1 zapigte na ostatni
guzik. Swiateczne szaleAstwo ogarnia ci¢ z wielkg silg a $wicta sq dla ciebie meczarnia a nie odpoczynkiem.

Jesli uzyskates(as) 23-37 punktow

Jestes cztowiekiem, ktéry bardzo dtugo broni si¢ przed wpadni¢ciem w przeds§wigteczng goraczke. Jednak,
gdy Boze Narodzenie lub Wielkanoc sa tuz tuz, co§ w tobie peka i podobnie jak u wigkszosci ludzi, tak i w
tobie budzi sig, to dziwne przeds$wigteczne podniecenie. Stwierdzasz nagle, ze to jednak §wigta i dla ukocha-
nych osob nie masz jeszcze prezentéw, a twoje mieszkanie wymaga gruntownych porzadkow. Dostownie
wpadasz w panike, gdy przypominasz sobie, ze trzeba zrobic jeszcze zakupy. Przerazaja cig kolejki przy ka-
sach, a z natlokiem promocji nie potrafisz sobie w ogdle poradzi¢. Chociaz uwazasz, ze §wiateczne szalen-
stwo jest chore, to jednak czasami ci¢ ono ogarnia. Gdy juz Swicta staja si¢ faktem czujesz si¢ zmeczony i
pragniesz odpoczynku za wszelka cene.

Jesli uzyskates(as) 38-50 punktow

Swieta Bozego Narodzenia lub $wicta wielkanocne moglyby dla ciebie nie istnie¢, a przeds$wiateczna goracz-
ka, ktéra pochlania bez reszty niektorych ludzi, dostownie doprowadza ci¢ do szalu. Nie potrafisz zrozu-
mie¢, po co to cale zamieszanie, po co ta gonitwa i ten typowo polski styl - zastaw sig, a postaw si¢! Sam nie
oczekujesz prezentow, a jesli kupujesz, to czynisz to wbrew sobie. Uwazasz bowiem, ze jesli kto$ bliski chce
od ciebie prezent, to niech go ma. Jednak najgorsze sa dla ciebie same §wigta. Nudzisz si¢ wtedy, jak diabet
na pokucie. Swiateczne szalefistwo jest ci catkowicie obce. Gdy pomyslisz "$wieta" to robi ci si¢ malto przy-

evr wﬁﬂ;ﬂag
e

jemnie.



Str.

8 Tytut biuletynu

Prawdy i mity o ....... Sybvestrze

Sylwestrowa noc jest —beg w3gledu na to , ¢y
spedzimy ja we wtasnym domu , czy udamy
Sie na prywatke . Nie da si¢ ukryc , ze tej
nocy cos si¢ konczy......

na ll!

ale cos sig zaczy-

Wszyscy sie swietnie bawia)

Mit . Nie wszyscy maja mozliwos¢, by pdjsc na super
Impreze . Niektorzy w ogdle nie swietuja , bo maja
rézne problemy na glowie . Jeszcze inni tylko udaja ,
ze sie dobrze bawig. Jak to zZyciu bywa , co cziowiek —
to inna historia. Ale nie ma si¢ czym martwic- caty

nowy rok przed nami , a potem kolejna sylwestrowa

Jesli sylwester nie byt taki, jak oczekiwalismy , nadro-
bimy to kiedys.

W sylwestrowa noc trzeba spisac nowo-
roczne postanowienial

Nie trzeba. Moze akurat tej nocy szkoda czasu na sie-
dzenie nad kartka. Na noworoczne postanowienia masz
Jjeszcze mnostwo czasu. Niewazne, czy spiszesz je 1
stycznia, czy kilka dni  pdZniej —uda Ci sie je zrealizo-
wac, jesli sig o to po prostu postarasz . Pamietaj.:} No-
woroczne postanowienia to nie zZyczenia do ziotej rybki

-nie mozna czekac az ktos je spefni.

dziecinada . Jesli myslisz , ze picie alkoholu sprawi , Ze
Impreza bedzie bardziej udana , mylisz sie. Narobisz
sobie tylko kiopotéw.

Prawdy o sylwestrze .:)
Najlepiej bawic sie w gronie przyjaciof

Prawda . Oczywiscie , Ze wtedy jest najfajniej . Nawet
na najlepszej imprezie nie bawisz sie dobrze , gdy nie
masz z kim pogadac , potaiiczyc ... Przyjaciele to podsta-
wa , by zabawa byla udana . Ale przyjaciele w dobrych
humorach bo ci skwaszeni moga tylko narobic kfopo-

tow .

//]

oo

Sybwestrowa noc jest —
bez wgledu na to, czy
spedzimy ja we wla-
snym domu , czy
udamy si¢ na prywat-
ke . Nie da sie nkryc ,
ze tej nocy cos sie

konCZy...... ale cos sie

zacgyna !!!

Wszyscy sie swietnie
bawia]

Nie ma sensu isc¢ na
sylwestrowa impreze
bez pary]

Mit. Jak najbardziej jest
sens ,ale pod jednym wa-
runkiem —nie jest to impre-
ze ,, na ktorej bedg same
zakochane pary . Wtedy
rzeczywiscie mozesz czuc
sie nie swojo . Ale poza tym

mozna si¢ swietnie bawic w

Wiekszosc nastolat-
kow spedza go w
domu/

Wedtug naszych czytelni-
kow tak wiasnie jest . Zwy-
kle spedzacie te niezwykia
noc w domu — w gronie

rodziny lub najblizszych

Rok 1, numer 1

Mit . Nie wszyscy maja
mozliwosc, by pojsc na
super impreze . Niektorzy
w 0gdle nie Swietuja , bo
majg rézne problemy na
glowie . Jeszcze inni tylko
udajg , Ze sie dobrze bawig.
Jak to zyciu bywa , co czlo-
wiek —to inna historia. Ale
nie ma sie czym martwic-
caly nowy rok przed nami,
a potem kolejna sylwestro-
wa noc .Bedzie mndstwo

okazji do swietnej zabawy.

gronie przyjaciof, bez
wzgledu na to , czy przyj-
dziesz sam czy z druga po-

fowa .

W sylwestrowa noc
trzeba sie upic !I:)

Mit .’Nie trzeba a, nawet
nie wolno . przeciez mozna
sie swietnie bawic bez alko-
holu . A popisywanie si¢
przed znajomymi nie ma

najmniejszego sensu . To

przyjaciol Mata kameralna
Impreza przy muzyce czy
przed telewizorem .

Bale 1 huczne imprezy s3
zarezerwowane dla rodzi-

cOw i starszego rodzeri-
stwa . Ale juz niedtugo ....

Nalezy miec nowy ,
wystrzalowy ciuch ??

I tak, i nie. To zalezy od
Cliebie i Twojego podejscia
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Po co nam moda ?!

Nie tylko ciuchy ...

To jasne, ze moda nie dotyczy tylko
ubran i butow. Fryzury, makijaze,
bizuteria ... to takze podlega nieu-
stannym zmianom. Gadzety, komor-
ki - producenci i tworcy reklam dba-
ja o to, abysmy nieustannie czegos

smy nieustannie
czegos chcieli i
wydawali pienig-
dze na nowe rze-
czy. Samochody,
meble - na taki
zakup nie mozna
sobie czesto po-
zwolic. Ale jezeli
juz sie kupuje to
funkcjonalnos¢ i

9

cena naprawde
nie jest jedynym
kryterium. Przy-
jemne jest tez po-
czucie, Ze ,,jest
sie na czasie” ,
nadaza sie za mo-
da. Moda takze
rzadzi swiatem
muzyki - sg prze-
ciez zespotly, kto-

Nie tylko ciuchy ...

To jasne, ze moda nie dotyczy
tylko ubran i butow. Fryzury, ma-
kijaze, bizuteria ... to takze pod-
lega nieustannym zmianom. Ga-
dzety, komorki - producenci i
tworcy reklam dbaja o to, aby-

rych zywot jest bardzo krotki, a
moda na nich szybko przemija,
np. wraz z koncem wakacji. Mo-
da przejawia sie takze w jezyku -

i tu wielka zastuga was, mlodych.

Tu najczesciej wy przyczyniacie
sie do popularyzacji pewnych
stow, powiedzonek. A tworcy re-
klam, filméow chetnie je od was
przejmuj3a. Ot, cho¢by sympa-
tyczne stowko ,,wyczesany”.

Str. 9
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kowych, modnych rzeczy nie gwa-
rantuje, by¢ moze, sukcesu towa-

rzyskiego, ale zdecydowanie pod-
nosi nasze notowania. Przynajm-

niej we wlasnych oczach.

Oczywiscie, obowigzkowo za moda
muszgd podazac Ci, na ktorych naj-
czesciej patrzymy, czyli osoby z
show-biznesu - aktorzy, piosenka-
rze, prezenterzy i cala reszta filmo-
wo-muzycznego swiata okreslana
wspolnym (i bardzo modnym!) sto-
wem: celebryci. Jesli ktoras z
gwiazd nie bedzie nadaza¢ z moda,

dzied, kto jest tworcg najbardziej eks-
kluzywnych torebek i butéw ... prze-
ciez i tak na razie nie planujemy ta-
kich zakupoéw, bo to zdecydowanie
poza naszymi mozliwosciami. Ale dla
wszystkich, ktory lubia ogladac zdje-
cia czy pokazy mody, a moze nawet
lubia od czasu do czasu wyczarowac
jakas niezwykla kreacje ze zwyklego
ciucha ... przedstawiamy ministownik
pojec¢ uzywanych w swiecie mody.

francuskiego ,,wysokiej jakosci szycie”)
— pojecie odnosi sie do ekskluzywnych
kreacji szytych na miare badz szytych
na zamowienie. Haute couture skiero-
wane jest do specyficznych klientéw,
wymagajacych wysokiej jakosci pro-
duktéw, wykonanych z drogich two-
rzyw, szytych z niebywata dokladno-
scia.

Stolica mody — miasta, w ktorych odby-

musi liczy¢ sie z
nieztym obsma-
rowaniem na roz-
maitych porta-
lach interneto-
wych, w koloro-
wych gazetach, w
rozrywkowych
programach tele-
wizyjnych. Chyba
ze ktos konse-
kwentnie i z suk-
cesem prezentuje
wlasny styl ... i
ma w nosie aktu-

Kolekcja mody — gru-
pa ubran zaprojek-
towana, stworzona
1 zaprezentowana
na nadchodzacy
sezon. Kolekcje
prezentowane s3
cyklicznie dwa razy
do roku - wiosng i
jesienia.

waja sie najstyn-
niejsze pokazy mo-
dy, i maja siedziby
najwieksi projek-
tanci mody: Paryz,
Mediolan, Londyn,
Rzym, Nowy Jork i
Tokio.

Pret — a — porter
(gotowe do nosze-

Rok 1, numer 1

alne trendy. Ale
to tez trzeba
umiec.

Mozna nie rozroz-
niac kreacji Jeana
Paula Gautiera od
projektow Christia-
na Lacroixa... Moz-
na tez nie wie-

Kolekcja mody — gru-
pa ubran zaprojek-
towana, stworzona
1 zaprezentowana
na nadchodzacy
sezon. Kolekcje
prezentowane sg
cyklicznie dwa razy
do roku - wiosng i
jesienia.

Haute couture — (z

nia) - to termin
okreslajacy stroje
tworzone masowo
przez projektantow
lub firmy odziezo-
we, sprzedawane w
gotowym formacie
w ustandaryzowa-
nych rozmiarach.

Vintage — styl, ktory
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dekad albo starsze
niz 25 lat s zwykle
uznawane za vinta-
ge. Potocznie mo-
wi sie o nich
,2ubrania z szafy
babci”.

Tashonistka — osoba
interesujaca sie
moda, majaca wie-
dze na temat tego
co aktualnie mod-
ne, starajaca sie

11

modnie ubierac -
ale nie musi to
wecale oznaczac ko-
niecznosci kupo-
wania drogich
ubran, wprost od
wielkich projektan-
tow, raczej umie-
jetne nasladowanie
stynnych kreacji.

Casual- swobodne,
codzienne wygod-
ne ubranie. Styl ca-

sual to taki jak lubimy - zadnego na-
puszenia i niewygodnych, krepujacych
ruchy ciuchéw. Ale swobodny wcale
nie oznacza niedbaty - czystos¢, umie-
jetne zestawienie kolorow obowiazuje.




Str. 12 Tytut biuletynu Rok 1, numer 1

Dowcipy xd

12



Tytut biuletynu

Rok 1, numer 1

o7 5

jie]

1z

13

14

15

4. Spiewana w okresie Swiqt Boego Narodzenia.
5. Lmig jednego 3 Trzech Krilr.
8. Moze byé g ruchomymi postaciamii.
11. W nim narodzit sig Jezus.
13. Okres przygotowania do Bogego Narodzenia.
14.Miejscowosci w ktdre nrodzit sig Jeus.
15. Jeden 3 najwazniejszych symboli swiqt.
16. Bogonarodzeniowi prebieraicy.
17. Dzieri przed 25 grudnia.
Pionowo
1. Imig jednego 3 Trzech Krolr.
2. Msza wigilijna odprawiana o potnocy.
3. Rozpoczyna Wigilie, pierwsza na niebie.
4. Swigteczna ryba Polakow.
6. Miesiqe Swiqt Bozego Narodzenia.
7. Ozdoba choinkowa.
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